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Procedura aperta per l'affidamento del senvizio di ristorazione scolastica nei nidi
capitolini, nelle sezioni ponte, nelle scuole dellinfanzia comunali e statali, primarie e
secondarie di | grado site nel territorio di Roma Capitale, in conformita ai parametri di
sostenibilita ambientale di cui al DM. 10 marzo 2020. Lotti prestazionali e territoriali n.15-

Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello in maniera chiara e leggibile)
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Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:
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N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto

Totale generale utenti
(Alunni + Adulti)
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2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

Gradimento utenza
NO

Menu previsto Menu erogato
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3. VERIFICA IGIENE DEI LOCALI

CUCINA insuff. suff. ottimo
DISPENSA insuff. suff. ottimo
REFETTORIO insuff. suff. ottimo
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